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Chips, termo originalmente americano, refere-se a um Taxa de secagem beterraba
produto com um teor minimo de umidade residual, sendo 1’?
obtidos especialmente por fritura. Uma alternativa a esse S .
processo € a producao mediante a combinacdo da E 0.6
desidratacao osmotica e secagem. Deste fato, surge a E 0,4
necessidade de transformagao e beneficiamento da materia- % 0,2 \
. 0 o
prima, de modo a agregar valor ao produto ) 0s . s , s .
) _ TEMPO (H)
ObJ e.tIVOS —55°C —602C — 65°
Objetivou-se utilizar a desidratacdo osmotica seguida » Solidos soluvels totais: 10° Brix (batata doce); 6° Brix (beterraba)
da secagem para obtencdo de chips de batata doce e * Teor de umidade:  Chips*(%sal) Umidade (%)
beterraba, verificando suas caracteristicas fisico-quimicas Batata doce 0 7,73 = 0,72
Batata doce 5 8,93 = 0,86
PL,J b I | CO ’ Batata doce 10 10,88 * 0,27
Beterraba O 13,67 = 0,22
Beterraba 5 14,27 = 0,26
Este trabalho se dedica a agroindustria de alimentos, Beterraba 10 12,23 *= 0,64
especificamente a producao de hortalicas desidratadas.
Metodologia Conclusao

A desidratacao osmotica e secagem convectiva € uma
alternativa ao método de fritura tradicional para obtencao de chips,
gerando produtos com alta durabilidade, devido ao baixo teor de
umidade final.

 Agquisicao e preparo das amostras / Analise °Brix
 Pré-testes de secagem: a 55, 60 e 65°C
 Desidratacao osmotica: 5 e 10% NaCl/40°C/30min
 Secagem em desidratador: definidas pelos pré-testes

 Analise do teor de umidade (triplicata) FOtO S DiverS asS
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